Quantité|  Prix Adresse d’expédition

Méthode Traditionnelle AOC

Méthode Traditionnelle AOC

Méthode Traditionnelle AOC
Tranquille AOC

Tranquille AOC

Tranquille AOC (disponible & partir de Juin 2026)
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Touraine
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L7 , située en plein coeur de la Touraine s’étend sur
2000 hectares, réparties sur 7 communes : Parcay-Meslay, Rochecorbon,
Vouvray, Vernou, Chancay, Noizay et Reugny.

Un seul cépage y est planté : le Chenin appelé également Pineau de la Loire.

Le Vouvray s’exprime sous deux formes différentes :

Tranquille, il sera sec, demi-sec ou moelleux selon les années.
Effervescent, il est élaboré dans nos caves selon la méthode
traditionnelle.

de pere en fils, nous proposons des vins de
l broducteurs, vinifiés avec amour du terroir et respect de
lenvironnement. Notre exploitation est certifée HVE.

Notre vin blanc d’appellation d’origine contrélée Vouvray
est vinifié en méthode traditionnelle et tranquille.

Notre exploitation est située a proximité de VOUVRAY,
nous sommes propriétaires récoltants sur la commune
de Parcay-Meslay.

La propriété familiale s’étend sur 13 hectares de vignes.

Méthode Traditionnelle AOC ..., 7,05 €
Méthode Traditionnelle AOC ... 7,05 €
Méthode Traditionnelle AOC........cc......... 9,40 €
TranQUIlle AOC .. ..., 7,00 €
Tranquille AOC ..., 9,30 €
TranqQuille AOC ..., 7,05 €
Tranquille AOC (disponible & partir de Juin 2026).......... 10,00 €

TOUFBINE ... 7,05 € THOMAS wvss e

Ces prix TT.C. s'entendent départ de la Propriété, valables a partir du 1 Janvier 2026.
Le conditionnement se fait en carton de 6 bouteilles.

Expéditions possibles dans toute la France.

Les frais de transport sont a la charge du client.

Fermenté et élevé en barrique pendant 20 mois, ce sec est issu d’un
lieu-dit ancestral. Nez |égéerement boisé, note minérale, rondeur et
longueur en bouche, fraicheur et fruité. Accord : Apéritif, viande
blanche, fromage - Température 10°

Nos méthodes traditionnelles sont A _ _ S )
élaborées dans nos caves en tuffeau Nez aux ardmes de fruits secs, exotiques, équilibre de fraicheur et

et élevées en bouteille au minimum 18 tendresse. Accord : idéal pour l'apéritif, en accompagnement de
mois afin d’obtenir une finesse de bulle charcuterie, poissons en sauce (sensation douce), viande blanche,
exceptionnelle, fleur blanche, fruit frais dessert (tarte tatin ou au poire) - Tempeérature : 10°

en bouche. Accord : vins de toutes les

occasions, il accompagne tout un repas : . . )
de l'apéritif au dessert - Température de Nez de fruits murs, douceur en bouche, miel et fruits confits. Accord :

sErvies ° B° apéritif, fromage a pate persillée - Température 10°.

Le temps d'élevage sur lattes de 36 mois permet & ce 2019 de réveilller ~ Ce vin est elaboré a partir du cépages Grolleau. Elevé en bouteille
toute la finesse des bulles et sa rondeur en bouche. Cuvée non Rendantau moins 9 mois, ces fines bulles révelent avec délicatesse des

dosée, vin trés mdr au nez, note grillée en bouche. Accord : L'idéal de  notes de fruits rouges. Accord : en apeéritif, vin d'été.Temperature : 8°
I'apéritif - Température : 8°

Nez frais et florale, note minérale en bouche, rondeur avec les sucres
résiduels, équilibre tendre. Accord : idéal pour accompagner les fruits
de mer, les poissons grillés et en sauce - Température : 10°



